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Die  Angaben  zu  den  Sorten  beruhen  auf  Ergebnissen  der  offiziellen  Sortenversuche  und/oder  eigenen  Erfahrungen.  
Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung für die Angaben übernommen werden.

Anbauempfehlung:

Belana stellt mittlere bis hohe Ansprüche an Boden- und Wasserversorgung. Auf einen guten 
Kulturzustand des Bodens sollte geachtet werden.

Besondere Hinweise:

Belana besitzt einen hohen Knollenansatz. Daher ist ein Legeabstand (75 cm-Reihe) von 32 – 34 cm 
(~42.000 - 39.000 Pflanzen/ha) zu empfehlen. 

Belana hat eine ausgeprägte Keimruhe und eine zögerliche Jugendentwicklung, so dass das Pflanz-
gut vor dem Legen in Keimstimmung gebracht werden muss (z.B. Wärmestoß). 

Belana ist für eine harmonische Düngung sehr dankbar, sie fordert eine Standard-Nährstoffversor-
gung. Aufgrund ihrer frühen Reifezeit sollte eine späte Stickstoffnachlieferung vermieden werden. 
Gegenüber Blattkrankheiten zeigt sie eine mittlere Anfälligkeit. Daher sollten alle zur Verfügung 
stehenden Mittel, wie Vorkeimung bzw. Keimstimmung, Standortwahl, Pflanzrichtung u.a., zur 
Ertragssicherung genutzt werden. Einer Knolleninfektion mit Braunfäule sollte durch eine spätere 
Rodung begegnet werden. Es empfiehlt sich, nur gesunde und schalenfeste Partien zu roden bzw. 
einzulagern. Sorgfältige Rodung und ein langsamer Lauf der Sieborgane gewährleisten ein gutes 
Erdpolster und damit einen geringen Anteil an Knollenbeschädigungen.

Belana bündelt eine hohe Salatspeisequalität mit glatter Schale und flachen Augen 
in einer formschönen Knolle. Die sehr guten inneren und äußeren Qualitätseigen-
schaften prädestinieren Belana als Premiumkartoffel für den Packbereich. Vorteilhaft 
ist ihre gute Lagerfähigkeit bis weit ins nächste Frühjahr.
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