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Speisewert
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Lagerung

mittelfrüh

festkochend, gute Spei-
sequalität, die bis in das 
Frühjahr stabil bleibt, 
reine gelbe Fleischfarbe

zügig
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Ditta
mittelfrühe, festkochende Salat-Speisesorte mit ho-
hem Ertrag. Überzeugt durch flache Augen, glatte  
Schale und ansprechende, stabile Knollenform

Die  Angaben  zu  den  Sorten  beruhen  auf  Ergebnissen  der  offiziellen  Sortenversuche  und/oder  eigenen  Erfahrungen.  
Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung für die Angaben übernommen werden.

Anbauempfehlung:

Ditta bevorzugt mittlere Böden mit gleichmäßiger Wasser- und Nährstoffversorgung. Böden in 
gutem Kulturzustand bevorzugt.

Besondere Hinweise:

Ditta kann aufgrund ihres mittleren Knollenansatzes mit einem Legeabstand (75 cm Reihe) von 
28 - 30 cm (~48.000 - 44.000 Pflanzen/ha) gepflanzt werden.

Ditta ist für eine harmonische Düngung sehr dankbar.

N-Gesamtsollwert bis 120 kg/ha (incl. Nmin, incl. org. Düngung, +/- Standortkorrekturen). Neben K2O 
(250 - 300 kg/ha, Klasse C) und P2O5 (100 kg/ha, Klasse C) ist auf eine gute Versorgung mit Magne-
sium zu achten. Ernterückstände und organische Dünger sind zu berücksichtigen.

Zur Sicherung der festkochenden Speisequalität ist zum Ende der Vegetation der Stärkewert regel-
mäßig zu kontrollieren (max. 13,5%). Die Möglichkeit der Krautregulierung ist zu nutzen.

Regelmäßige Krautfäulespritzungen sind in normalen Spritzfolgen zu empfehlen. 

Ditta besitzt durch ihre lange Keimruhe eine sehr gute Lagerfähigkeit und sichert 
damit ihre hohe Speisequalität bis weit ins Frühjahr.


