
Mit unseren Sorten
zu Ihrem Erfolg

gelbe, reine Fleischfarbe mit einer 
körnigen Struktur
angenehm kräftiger Geschmack
Qualitätsstabilität nach dem Kochen
hoher Marktwareanteil

•

•
•
•

Afra
unsere mittelfrühe, mehligkochende 
Qualitätsspeisekartoffel  
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Afra
mittelfrühe, mehligkochende, nematodenresistente (Ro1,4) Speisekartoffel mit einer guten 
Speisequalität.

Anbauempfehlung:

Afra stellt mittlere Ansprüche an den Boden. Bedingt durch den hohen Knollenansatz sind jedoch 
Standorte mit guter Wasserversorgung zu bevorzugen.

Besondere Hinweise:

Afra hat eine besonders ausgeprägte Keimruhe, so dass das Pflanzgut vor dem Legen in Keimstim-
mung gebracht werden sollte (z.B. Wärmestoß).
Legeabstand (75 cm Reihe) 32-34 cm (~ 42.000 - 39.000 Pflanzen/ha).
Afra  ist für eine harmonische Düngung sehr dankbar.
N-Gesamtsollwert bis 160 kg/ha (incl. Nmin, incl. org. Düngung, +/- Standortkorrekturen). Neben ei-
ner erhöhten K2O Düngung (250 - 300 kg/ha, Klasse C) ist auf eine ausreichende MgO-Versorgung 
(Klasse C, 80 kg/ha) zur Optimierung des Stärkegehaltes und Vermeidung der Schwarzfleckigkeit zu 
achten. P2O5-Düngung = 100 kg (Klasse C). Ernterückstände und org. Düngung sind zu berücksich-
tigen. Regelmäßige Krautfäulespritzungen in normalen Spritzfolgen sind zu empfehlen. 
Durch die sehr gute Keimruhe im Winterlager kann Afra  auch bei Temperaturen von 6°C mit ge-
ringen Atmungsverlusten gelagert werden. Dieses erleichtert die Aufwärmung vor der Aufbereitung 
(10°C). Über eine Krautminderung lässt sich die Stärkeeinlagerung bis zur Ernte kontrollieren. Die 
optimalen Stärkegehalte sollten bei Afra  um die 16-17% Stärke liegen.

Afra bereichert als mehligkochende Speisekartoffel das Sortiment. Sie ist besonders für die Lang-
zeitlagerung hervorragend geeignet.

Die  Angaben  zu  den  Sorten  beruhen  auf  Ergebnissen  der  offiziellen  Sortenversuche  und/oder  eigenen  Erfah-
rungen. Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung für die Angaben übernommen werden.

Reife	 mittelfrüh	 Jugendentwicklung	 	 	zügig

		  Knolle: 	 Form	 oval
			   Augenlage	 flach
Ertrag	 mittel, hohe Marktwareanteile		  Fleischfarbe	 gelb
			   Schale	 genetzt 

Speisewert	 mehligkochend, mit besonders reiner,	 Beschädigungs-		  mittel
	 gelber Fleischfarbe und angenehm	 empfindlichkeit				 
	 kräftigem Geschmack	

Lagerung	 Ausprägung des typischen Kartoffel-	 Schwarzfleckigkeit		  mittel
	 aromas nach verlängerter Lagerreife 					  
	 (ca. 8 Wochen); keimruhig


