Kartoffelsalat

Cilena

unsere Rezepte

mit besonders ansprechender Speisequalitat
wohlschmeckend

mit tiefgelber und reiner Fleischfarbe
langanhaltende Speisestabilitat



Zutaten

Zubereitung

einfach

Kartoffelsalat

Rezept fiir 4 Personen
500 g Kartoffeln Sorte Cilena
Y2 Dose Ananas (in kleine Wrfel schneiden)
V2 Glas Selleriestreifen
2 groBere Einmachgurken in kleinen Wiirfeln
150 g Mayonnaise
1 El Schnittlauchrélichen
1 El gehackte Petersilie
1 Tl Zucker
Salz, Pfeffer

Kartoffeln kochen, pellen und abkihlen lassen. In
Scheiben schneiden, Ananas mit Saft, Sellerie mit Saft,
Gurkenwitirfel und Krauter unter die Kartoffeln heben. Mit
Salz und Pfeffer kraftig abschmecken. %2 bis 1 Tag im Sud
ziehen lassen, o6fter vorsichtig durchmischen.

Restliche FlUssigkeit abgieBen. Mayonnaise unter den Salat
mengen.

Kartoffel-Salat Cilena passt gut zu Frikadellen,
Wirstchen und Fisch und ist auch ideal fur’s Picknick
geeignet.
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