
mit sehr gutem Geschmack

mit vielseitiger Salateignung

mit gelber Fleischfarbe

mit sehr hoher Qualitätsstabilität
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Die Salatsorte



Kartoffeln in Würfel, Tomaten und Salatgurke in dünne 
Scheiben und die Paprikaschote in kleine, dünne Streifen 
schneiden. Die klein gehackte Zwiebel dazu geben 
und den Salat mit reichlich Öl und wenig Fleischbrühe 
anmachen und abschmecken.

Salat schön durchziehen lassen und mit Eischeiben, 
Kapern, Sardellenfiletstückchen und klein gehackter 
Gewürzgurke garnieren.

Zutaten

Zubereitung

Guten Appetit!

Pikanter Kartoffelsalat

einfach

EUROPLANT Pflanzenzucht GmbH
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eMail: europlant@europlant.biz · www.europlant.biz

750 g abgekochte Kartoffeln ·· Sorte Ditta
einige Tomaten··
1 Salatgurke··
1 grüne Paprikaschote··
1 - 2 hart gekochte Eier··
1 Zwiebel··
Kapern, Sardellenfilets··
Fleischbrühe··
1 Gewürzgurke··
Essig, Öl, Pfeffer, Salz··


